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Napoje gazowane
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta / Sprite / Kinley

Kropla beskidu
gazowana / niegazowana

Fuze tea
cytryna / brzoskwinia

Cappy
pomarańcza / jabłko

Red bull

Woda z cytrusami podana z miętą
gazowana / niegazowana

Lemoniada domowa
cytrynowo-miętowa / brzoskwiniowa /
guma balonowa - malina / kwiat bzu-limonka

Sok świeżo wyciskany
pomarańcza / grejpfrut / mix

Kawa mrożona
bita śmietana / syrop waniliowy / czekolada

 250ml

 330 ml / 750 ml

 250 ml

 250 ml

 
250 ml

1000 ml

300 ml / 1000 ml

250 ml

300 ml

10 zł

10 / 15 zł

10 zł

10 zł

14 zł

20 zł

16 / 30 zł

19 zł

19 zł

NAPOJE ZIMNE

Hugo bezalkoholowe
prosecco bezalkoholowe, syrop kwiat bzu, limonka, 
mięta, woda gazowana

Spritz bezalkoholowy
prosecco bezalkoholowe, syrop marakuja, pomarańcza

Aperol spritz
prosecco, aperol, pomarańcza

Hugo spritz
prosecco, syrop kwiat bzu, limonka, mięta

Pink berry spritz
prosecco, gin różowy, sok z grejpfruta

Beach spritz
prosecco, gin, syrop kwiat bzu, syrop brzoskwiniowy, 
sok z cytryny

Cuba libre
rum, cola, limonka

Negroni
gin, martini rosso, campari, skórka pomarańczy

Jagerpar
jagermeister, tonic, syrop gruszkowy, gruszka

 250 ml

250 ml

 250 ml / 1000 ml

 250 ml / 1000 ml

 
250 ml

250 ml

250 ml

150 ml

150 ml

22 zł

22 zł

29 / 109 zł

29 / 109 zł

32 zł

32 zł

28 zł

27 zł

27 zł

KOKTAJLE

Espresso / Doppio
Americano
Americano duże
Flat white
Cappucino
Cafe latte
Pistachino
Herbata
czarna / earl grey / rooibos / zielona / owocowa

 33 ml / 75 ml

200 ml

250 ml

200 ml

250 ml

250 ml

300 ml

300 ml

8 / 10 zł
10 zł
12 zł
14 zł
14 zł
15 zł

26 zł
14 zł

NAPOJE GORĄCE

ST
RE

FA
 0

 %

Cabert Violino Cuvee
Glera / Włochy / Friuli

J.Ch. Delavenne Grand Cru
Pinot Noir, Chardonnay / Francja / Szampania

99 zł

360 zł

18 zł

WINA MUSUJĄCE

Venea Vitali
Trebbiano / Włochy / Abruzja

La Belle Pierre
Sauvignon Blanc / Francja / Langwedocja

Villa San Martino
Pinot Grigio / Włochy / Wenecja Eugenejska

Wachtenburg Winzer
Riesling / Niemcy / Palatynat

Stoneburn
Sauvignon Blanc / Nowa Zelandia / Marlborough

120 zł

140 zł

160 zł

160 zł

230 zł

22 zł

22 zł

WINA BIAŁE

Marcowe
Żywiec

Weizen
Lager
Żywiec 0 % 

 Alk. 6% / 500 ml

Alk. 5,5% / 500 ml
22 zł
22 zł

 Alk. 5,2% / 500 ml

Alk. 5,2% / 500 ml

500 ml

19 zł
19 zł
16 zł

PIWA LANE

PIWA BUTELKOWE

Venea Burbero
Montepulciano / Włochy / Abruzja

Zuazo Gaston
Tempranillo, Mazuelo / Hiszpania / Rioja

Domaine Castelnau Les Muries
Pinot Noir / Francja / Langwedocja

Belasco de Baquedano Moncagua
Malbec / Argentyna / Mendoza

Villa Schinosa
Primitivo / Włochy / Apulia

120 zł

150 zł

180 zł

180 zł

220 zł

22 zł

22 zł

WINA CZERWONE

SKARBY SMAKU PROSTO Z TARNOWSKICH GÓR

WIOSNA LATO

KAMIENICA RYNEK 14
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Salsa z pomidora 
i wędzonego arbuza na grzance
bruschetta czosnkowa z oliwkami, suszone pomidory, 
czerwona cebula, bazylia, Grana Padano 

Krewetki na maśle z czosnkiem 
natka pietruszki, białe wino, frittatina

Śledź piklowany
ogórek marynowany, kolendra, nasturcja,
consome z pomidora, sałaty

Tatar wołowy 
sos Worcestershire, żółtko, piklowana szalotka,
cebula marynowana, frittatina

Deska włoskich specjałów
selekcja włoskich wędlin i serów, domowe pieczywo, konfitury

Rosół królewski
domowy makaron, drób, warzywa, pietruszka 

Wiejska zupa pomidorowa
pomidory malinowe, biała kiełbasa, szalotka
bazylia, czosnek, pieprz młotkowany, foccacia

Krem z batatów
mleko kokosowe, trawa cytrynowa,
chips z batata, pomarańcza w miodzie

 120 g

160 g

130 g

160 g

300 g

 300 ml

300 ml

250 ml

27 zł

39 zł

29 zł

51 zł

129 zł

28 zł

28 zł

29 zł

PRZYSTAWKI

ZUPY

Sałatka z owczym serem
czerwona pomarańcza sycylijska, sałata, truskawka, 
orzechy nerkowca w karmelu, papryka pieczona

Sałatka z kurczakiem i szparagami
konfitowane pomidorki, zielone jabłko marynowane,
sos majonezowo - limonkowy

 340 g

350 g

45 zł

49 zł

SAŁATKI

Papryka faszerowana z twarożkiem
szparagi zielone, szparagi białe, szczypiorek 

Halibut 
w kruszonce bazyliowej z orzechami 
puree z kalafiora, mięta, trawa cytrynowa, guanciale, 
szparagi, kalafior, brokuł, arbuz wędzony

Filet z kaczki
frytki z batatów, bombon z kiszonej kapusty,
szparagi, miód, limonka

Bacon steak 
gratin ziemniaczany, chips z brokuła,
kapusta piklowana, sos maślano -tymiankowy

Żebro wieprzowe
kwaszona marchew, puree chrzanowe, sos pieczeniowy

Rolada wołowa
kluski śląskie, modra kapusta

Stek z polędwicy wołowej
gratin ziemniaczany, piklowana kapusta

Quattro formaggi
mozzarella Fior di Latte, gorgonzola, straciatella, 
tallegio, Grana Padano, kwiaty

Mortadella e pistachio
mozzarella Fior di Latte, mortadella, burrata di Bufala, 
pasta pistacjowa, Grana Padano, rukola

Tesoro
mozzarella Fior di Latte. Po wypieku: rukola, prosciutto cotto,
Burrata di Bufala, pistacje, Grana Padano, bazylia

Tesoro 2.0
śmietana panna, pasta truflowa. Po wypieku: rukola, 
migdały, Breasola (sezonowana polędwica wołowa), Grana Padano

Margherita
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di Latte, 
Grana Padano, oregano, bazylia

Calabrese
pomidory San Marzano, Grana Padano, 
mozzarella Fior di Latte, ‘Nduja di Spilinga, 
salami spianata, konfitowane pomidory, bazylia

Anatra de fichi
mozzarella Fior di Latte, kaczka, ricotta, mascarpone, 
figi, Grana Padano, rukola, orzechy włoskie, pieprz

Capriciosa
pomidory San Marzano, Grana Padano, mozzarella Fior di Latte,
Prosciutto Cotto, pieczarki, karczochy, bazylia, oregano

Carbonara
mozzarella Fior di Latte, Grana Padano, guanciale, czosnek. 
Po wypieku: żółtko, świeżo mielony pieprz, świeża pietruszka

Napoli
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di Latte, 
salami Napoli, Grana Padano, czosnek, oliwki, bazylia

Salame toscano
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di Latte, 
Grana Padano, salami napoli, czerwona cebula, czosnek, bazylia

Tre Carni
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di Latte, Grana Padano,
salami spianata, salami Napoli, guanciale, świeża pietruszka

Diavola e gorgonzola
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di Latte, spianata picante,
‘Nduja, gorgonzola, Grana Padano, karmelizowana szalotka

Ortolone
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di Latte, cukinia, 
bakłażan, papryka, Grana Padano

Spaghetti Carbonara
guanciale, Grana Padano, zółtko jaja, pietruszka, pieprz 

Lasagne prowansalska
wołowina, sos pomidorowy, mozzarella, Grana Padano, 
beszamel, pesto pomidorowe, sałatka z rukoli

Tagliatelle z tuńczykiem
czosnek, kapary, białe wino, limonka, chilli, natka pietruszki

 440 g

420 g

470 g

560 g

370 g

480 g

480 g

300 g

450 g

340 g

Dostępna w weekend i święta

49 zł

71 zł

65 zł

64 zł

53 zł

59 zł

139 zł

360 g

380 g

380 g

340 g

320 g

340 g

340 g

340 g

340 g

340 g

340 g

340 g

360 g

340 g

51 zł

49 zł

49 zł

51 zł

33 zł

47 zł

51 zł

44 zł

44 zł

44 zł

45 zł

46 zł

43 zł

43 zł

39 zł

49 zł

47 zł

DANIA GŁÓWNE

PASTA

PIZZA

Jogurt pieczony
czekolada, owoce 

Beza Pavlova
mascarpone, palona czekolada, owoce,
sos miodowy z limonką i kiwi

Tiramisu classico
mascarpone, biszkopt, kawa, kakao, amaretto, 
sos czekoladowy

 140 g

230 g

130 g

28 zł

28 zł

29 zł

DESERY

LEGENDA

O objaśnienia składników i alergeny zapytaj obsługę.

– danie wegetariańskie            – danie pikantne


