
 250ml

250ml

250ml

 330 ml / 750 ml

 250 ml

 250 ml

gazowana / niegazowana

cytryna / brzoskwinia

 pomarańcza / jabłko

10 zł

10 zł

10 zł

10 / 15 zł

10 zł

10 zł

SMACZNEGO!

@tesoropizzapasta restauracja_tesoro_pizza&pastapizzeriatesoro.pl

Red bull

Woda z cytrusami podana z miętą
gazowana / niegazowana

Lemoniada domowa
cytryna-mięta / brzoskwinia / 
gruszka z cynamonem / kwiat bzu-limonka

Sok świeżo wyciskany
pomarańcza / grejpfrut / mix

Kawa mrożona
syrop waniliowy lub cynamonowy, bita śmietana

250 ml

1000 ml

300 ml / 1000 ml

250 ml

250 ml

14 zł

20 zł

16 / 30 zł

19 zł

19 zł

NAPOJE ZIMNE

Hugo virgin spritz 0%
prosecco bezalkoholowe, syrop kwiat bzu, 
limonka, mięta, woda gazowana

Aperol spritz 0%
prosecco 0%, aperol 0%, pomarańcza

Mojito 0%
sok z limonki, cukier trzcinowy, mięta

Aperol spritz
prosecco, aperol, pomarańcza
Zapytaj o nasze Drzewko Szczęścia!

Hugo spritz
prosecco, syrop kwiat bzu, limonka, mięta
Zapytaj o nasze Drzewko Szczęścia!

Mojito
rum, sok z limonki, cukier trzcinowy, mięta

Passion margarita
tequilla, triple sec, puree z marakuji, sok z limonki

Cuba libre
rum, cola, sok z limonki

Negroni
Campari, vermuth, gin, skórka z pomarańczy

 250 ml

250 ml

250 ml

250 ml / 1000 ml

 250 ml / 1000 ml

 250 ml

150 ml

 250 ml

100 ml

23 zł

28 zł

24 zł

29 / 109 zł

29 / 109 zł

29 zł

32 zł

29 zł

32 zł

KOKTAJLE

Espresso / Doppio
Americano
Americano duże
Flat white
Cappucino
Cafe latte
Herbata
czarna / earl grey / rooibos / zielona / owocowa
Herbata sezonowa o smaku owoców leśnych
sok malinowy, pomarańcza, cytryna, mięta, goździki,
cynamon, imbir, pieprz czerwony
Napar miętowy
liście mięty, cytryna

 33 ml / 75 ml
200 ml
250 ml
200 ml
250 ml
250 ml
300 ml

300 ml

300 ml

8 / 10 zł
10 zł
12 zł
14 zł
14 zł
15 zł
14 zł

22 zł

14 zł

NAPOJE GORĄCE

ST
RE

FA
 0

 %

Cabert Violino Cuvee
Glera / Włochy / Friuli

J.Ch. Delavenne Grand Cru
Pinot Noir, Chardonnay / Francja / Szampania

99 zł

360 zł

18 zł

WINA MUSUJĄCE

Wino Domu Conquesta
wytrawne / Chardonnay / Hiszpania / Castilla-La Mancha

Venea Vitali
wytrawne /Trebbiano / Włochy / Abruzja

Villa San Martino
wytrawne / Pinot Grigio / Włochy / Wenecja Eugenejska

Wachenheimer Köningswingert
półwytrawne / Riesling / Niemcy / Palatynat

Tre Passeri
półsłodkie / Garganega / Włochy / Lombardia

70 zł

120 zł

160 zł

160 zł

110 zł

14 zł

22 zł

25 zł

18 zł

WINA BIAŁE

Marcowe
Żywiec

Weizen
Lager
Żywiec 0 % 

 Alk. 6% / 500 ml

Alk. 5,5% / 500 ml
19 zł
18 zł

 Alk. 5,2% / 500 ml

Alk. 5,2% / 500 ml

500 ml

19 zł
19 zł
16 zł

PIWA LANE

PIWA BUTELKOWE

Wino Domu Conquesta
wytrawne / Merlot / Hiszpania / Castilla-La Mancha

Venea Burbero
wytrawne / Montepulciano / Włochy / Abruzja

Negroamaro
półwytrawne / Negroamaro / Włochy / Apulia

Villa Schinosa
wytrawne / Primitivo / Włochy / Apulia

70 zł

120 zł

160 zł

220 zł

14 zł

22 zł

24 zł

WINA CZERWONE

SKARBY SMAKU PROSTO Z TARNOWSKICH GÓR

WIOSNA LATO

KAMIENICA RYNEK 14

MENU

2026



Krewetki na maśle 
z czosnkiem
natka pietruszki, białe wino, chilli, focaccia 

Vitello Tonato
cielęcina, tuńczyk piklowany, rukola,
sos majonezowo - kaparowy

Carpaccio z truflą 
polędwica wołowa, pasta truflowa,
pieczarka brunatna, sól truflowa,
chips z octu balsamicznego, Grana Padano

Deska włoskich specjałów
selekcja włoskich wędlin i serów, 
konfitura z cebuli, konfitura ze śliwek, grissini
   Idealne połączenie z naszym włoskim Trebbiano

Krem z zielonego groszku i pora
ser ricotta, mięta 

Bulion z ogonów wołowych
tortellini nadziewane mięsem, włoszczyzna

Zupa cebulowa zapiekana w piecu
ser żółty. Zapiekana pod plackiem z pizzy

 220 g

120 g

135 g

300 g

 250 ml

250 ml

300 ml

39 zł

51 zł

49 zł

129 zł

28 zł

29 zł

28 zł

PRZYSTAWKI

ZUPY

Spaghetti Carbonara
guanciale, Grana Padano, żółtko jaja, pietruszka, pieprz

Ravioli Cacio e Pepe
ravioli z nadzieniem mięsnym, pecorino, mascarpone,
pieprz młotkowany, rukola

Gnocchi al Forno
sos bolognese, beszamel, mozzarella. Zapiekane w piecu

 300 g

300 g

500 g

39 zł

45 zł

48 zł

PASTA

Sałatka z krewetkami i guacamole
pomidory, awokado, czerwona cebula, papryka,
sałata rzymska, Grana Padano

Sałatka Cezar z kurczakiem
sałaty, boczek, Grana Padano, sos Cezar, grzanki

 310 g

400 g

49 zł

45 zł

SAŁATKI

Risotto z zielonymi warzywami
cukinia, zielony groszek, fasolka edamame,
creme fraiche, Grana Padano
   Polecamy lekkiego Rieslinga

Risotto z owocami morza
krewetki, kalmary, mule, śmietana, Grana Padano, natka pietruszki.
Przygotowane na wywarze rybnym z włoszczyzną
   Świetnie komponuje się z włoskim Trebbiano

Filet z karmazyna na maśle 
frytki z polenty, pomidory z czosnkiem i karczochami, 
oliwa z czosnku niedźwiedziego
   Świetnie komponuje się z włoskim Trebbiano

Filet z kurczaka z sosem demi-glace
puree z wędzonym masłem, palona młoda kapusta,
puder grzybowy
   Klasycznie do drobiu – Chardonnay!

Pierś z kaczki z kalafiorem
puree z kalafiora, grillowana sałata rzymska,
sos demi-glace z czerwonym winem
   Idealnie pasuje do tego dania nasze Montepulciano

Schab a’la Milanese
schab wieprzowy z kością, 
ziemniaki pieczone z rozmarynem, mizeria
   Zbalansuje go świeże i lekkie Chardonnay
   
Rolada wołowa
kluski śląskie, modra kapusta
   Śląska tradycja dobrze komponuje się z włoskim Montepulciano

 400 g

530 g

530 g

460 g

480 g

720 g

480 g

42 zł

59 zł

59 zł

57 zł

69 zł

59 zł

63 zł

DANIA GŁÓWNE

Semifredo z bazylią
włoski, puszysty mrożony mus, sos malinowy z granatem

Tiramisu classico
mascarpone, biszkopt, kawa, kakao, amaretto,
sos waniliowo - migdałowy

Crème brûlée
waniliowy krem, karmelizowany cukier

 130 g

200 g

110 g

28 zł

29 zł

28 zł

DESERY

LEGENDA

O objaśnienia składników i alergeny zapytaj obsługę.

– danie wegetariańskie            – danie pikantne       – wine pairing

Salame Tartufo
salami z truflą, mozzarella, groszek zielony,
śmietana, pasta z trufli, rukola, czosnek

Tesoro
mozzarella Fior di Latte. Po wypieku: rukola, prosciutto cotto,
Burrata, pistacje, Grana Padano

Margherita
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di Latte, 
Grana Padano, oregano, bazylia

Rafano e guanciale
guanciale, pieczarki, chrzan, mozzarella Fior di Latte, 
Grana Padano, śmietana, świeża pietruszka, cytryna

Capriciosa
pomidory San Marzano, Grana Padano, mozzarella Fior di Latte,
Prosciutto Cotto, pieczarki, karczochy, bazylia, oregano

Carbonara
mozzarella Fior di Latte, Grana Padano, guanciale, czosnek. 
Po wypieku: żółtko, świeżo mielony pieprz, świeża pietruszka

Napoli
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di Latte, 
Salami Napoli, Grana Padano, czosnek, oliwki, bazylia

Salame toscano
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di Latte, 
Grana Padano, Salami Napoli, czerwona cebula, czosnek, 
bazylia

Tre Carni
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di Latte, Grana Padano,
Salami Spianata, Salami Napoli, guanciale, świeża pietruszka

Diavola e gorgonzola
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di Latte, 
Salami Spianata picante, ‘Nduja, gorgonzola, Grana Padano, 
karmelizowana szalotka

360 g

380 g

320 g

340 g

340 g

340 g

340 g

340 g

340 g

360 g

51 zł

61 zł

34 zł

44 zł

45 zł

45 zł

45 zł

46 zł

47 zł

47 zł

PIZZA

Polecamy do posiłku

0,25L


