
Fresh clams and hearty potatoes in cream

RISOTTO ZE SZPARAGAMI

MARGHERITA

DIAVOLA E GORGONZOLA

GAZPACHO

RAVIOLI ZE SZPARAGAMI

SAŁATKA Z PIKLOWANĄ KALAREPĄ

pomidory San Marzano / mozzarella fior di latte / 
grana padano / salami spianata / salami napoli / 
guanciale / świeża pietruszka

pomidory San Marzano / mozzarella fior di latte / 
spianata picante / ‘Nduja di Spilinga / gorgonzola / 
grana padano / karmelizowana szalotka 

SPAGHETTI CARBONARA 44 zł300 g
guanciale / Grana Padano / żółtko jaja / 
pietruszka / pieprz młotkowany

pomidory / straciatella / orzeszki pinii / dressing
z musztardą francuską / grzanki

danie wegetariańskie

52 zł450 gLASAGNETTE BOLOGNESE
mięso wołowo-wieprzowe / makaron własnej produkcji /
tłuczone pomidory / chips z grana padano

danie pikantne

46 zł

chłodnik z czerwonych, surowych warzyw, 
oliwa z oliwek , grzanki z czosnkiem 

52 zł
buratta / pecorino romano / natka pietruszki

mozzarella fior di latte / Po wypieku: rukola / 
prosciutto cotto / burrata / pistacje /
grana padano / bazylia 

45 zł

pomidory San Marzano / mozzarella fior di latte / 
grana padano / oregano / bazylia

45 zł300 g
szczaw / grana padano / sos śmietanowy na bazie wina

29 zł300 ml

czosnek / bazylia / oliwa / grana padano / 
rukola / foccacia naszego wypieku

BRUSCHETTA Z POMIDORAMI

TRE CARNI

SAŁATKA Z KREWETKAMI I OSCYPKIEM

SALAME TARTUFO

ROSÓŁ DROBIOWY Z MAKARONEM

przystawki

DESKA WŁOSKICH SPECJAŁÓW
selekcja włoskich wędlin i serów / 
konfitura jabłkowa/ konfitura truskawkowa / grissini

SAŁATKA CEZAR Z KURCZAKIEM

mix sałat / ogórek / ‘Nduja / pomarańcza /
vinaigrette z musztardą francuską

sałaty / boczek /Grana Padano /sos Cezar/
grzanki

129 zł300 g

zupy
28 zł

28 zł

250 ml

300 ml

marchewka / natka pietruszki pasta

dania główne

68 zł

400 g

550 gFILET Z KARMAZYNA 
arancini z anchois / puree z zielonego groszku i
szczawiu / młoda marchew

sałatki

51 zł300 g

400 g

pizza

desery
29 zł130 g

TIRAMISU CLASSICO
mascarpone / biszkopt /  kawa / kakao / 
amaretto / sos waniliowo - migdałowy

BEZA Z OWOCAMI 

29 zł200 g

mus mascarpone z maliną, sorbet miętowy

ROLADA WOŁOWA
kluski śląskie / modra kapusta

63 zł480g

TESORO

 34 zł

51 zł

61 zł

CAPRICIOSA
pomidory San Marzano / grana padano / 
mozzarella fior di latte / prosciutto cotto / 
pieczarki / karczochy / bazylia / oregano

CARBONARA 46 zł
mozzarella fior di latte / grana padano / 
guanciale / czosnek. Po wypieku: żółtko / 
świeżo mielony pieprz / świeża pietruszka 

NAPOLI  45zł
pomidory San Marzano / mozzarella fior di latte / 
salami napoli / grana padano / czosnek / 
oliwki / bazylia 

SALAME TOSCANO 46 zł

47 zł

 47zł360g

340g

pomidory San Marzano / mozzarella fior di latte /
grana padano / salami napoli / czerwona cebula / 
czosnek / bazylia 

340g

340g

340g

340g

320g

360g

380g

salami z truflą / mozzarella / groszek zielony / 
śmietana / pasta z trufli / grana padano / 
rukola / czosnek

Idealne połączenie z naszym włoskim Trebbiano

Polecamy lekkiego Rieslinga

Świetnie komponuje się z włoskim Trebbiano

Śląska tradycja dobrze komponuje się z włoskim Montepulciano

TATAR WOŁOWY
pikle / majonez szczypiorkowy / żółtko jaja

54 zł120 g

PIERŚ Z KACZKI Z RABARBAREM
gnocchi z szałwią  / rabarbar kandyzowany z chilli / 
mięta / bazylia / sos demi-glace
Idealnie pasuje do tego dania nasze Montepulciano

69 zł480 g

CRÈME BRÛLÉE 28 zł  150g

chłodnik  z truskawki

KREWETKI NA MAŚLE Z CZOSNKIEM
natka pietruszki / białe wino / chilli / foccacia

39 zł220 g

ZUPA CEBULOWA ZAPIEKANA W PIECU
ser żółty / zapiekana pod plackiem z pizzy

45 zł250 g

FILET Z KURCZAKA Z SOSEM VELOUTÉ 54 zł550 g

fasolka szparagowa / groszek zielony / 
pieczarka brunatna / ziemniaki potatki
Klasycznie do drobiu – Chardonnay!

KOTLET SCHABOWY
ziemniaki / ogórek małosolny z straciatellą / 
olej koperkowy

59 zł650 g

Zbalansuje go świeże i lekkie Chardonnay

TAGLIATELLE Z KREWETKAMI 52 zł300 g
czosnek / natka pietruszki / białe wino

32 zł150 g



HUGO VIRGIN SPRITZ 0% 23 zł250 ml 125 ml 750 ml

125 ml

125 ml

750 ml

750 ml

napoje zimne

napoje gorące

piwo

koktajle wino
NAPOJE GAZOWANE 10 zł

KROPLA BESKIDU
gazowana / niegazowana

FUZE TEA
cytryna / brzoskwinia
CAPPY
pomarańcza / jabłko

RED BULL
WODA Z CYTRUSAMI
podana z miętą, gazowana / niegazowana

250 ml

SOK ŚWIEŻO WYCISKANY
pomarańcza / grejpfrut / mix

Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta /
Sprite / Kinley

10 / 15 zł330 / 750 ml

10 zł250 ml

10 zł250 ml

14 zł250 ml

20 zł1000 ml

19 zł250 ml

ESPRESSO / DOPPIO 8 zł / 10 zł40 / 80 ml

AMERICANO 10 zł200 ml

AMERICANO DUŻE 12 zł250 ml

FLAT WHITE 14 zł200 ml

CAPPUCCINO 14 zł250 ml

CAFE LATTE 15 zł250 ml

HERBATA
czarna / earl grey / rooibos / zielona / owocowa

prosecco bezalkoholowe / syrop kwiat bzu /
limonka / mięta / woda gazowana

APEROL SPRITZ 0% 28 zł
prosecco 0% / aperol 0% / pomarańcza

250 ml

APEROL SPRITZ 29 zł
109 zł

250 ml

1 000 mlprosecco / aperol / pomarańcza

HUGO SPRITZ
prosecco / syrop kwiat bzu / 
limonka / mięta

29 zł
109 zł

250 ml

1 000 ml

MARCOWE
ŻYWIEC 18 zł

19 złAlk. 6% / 500 ml

Alk. 5,5% / 500 ml

LANE

WEIZEN
LAGER 19 zł

19 złAlk. 5,2% / 500 ml

Alk. 4,8% / 500 ml

BUTELKA

ŻYWIEC 0% 16 zł500 ml

MUSUJĄCE

Cabert Violino Cuvee
Glera / Włochy / Friuli 18 zł 99 zł

J.Ch. Delavenne Grand Cru
Pinot Noir, Chardonnay / Francja /
Szampania

360 zł

BIAŁE

VENEA VITALI
wytrawne /Trebbiano / Włochy / Abruzja

120 zł

VILLA SAN MARTINO
wytrawne /Pinot Grigio / Włochy /
Wenecja Eugenejska 

160 zł

WACHENHEIMER 
KÖNIGSWINGERT
półwytrawne /Riesling / Niemcy /
Palatynat

160 zł

TERRE PASSERI
półsłodkie / Garganega / Włochy /
Lombardia

110 zł

CZERWONE

VENEA BURBERO
wytrawne / Montepulciano / 
Włochy / Abruzja

120 zł

NEGROAMARO
półwytrawne / Negroamaro / Włochy /
Apulia

160 zł

VILLA SCHINOSA
wytrawne / Primitivo / Włochy / Apulia

220 zł

LEMONIADA DOMOWA
cytryna-mięta / brzoskwinia / kwiat bzu-limonka

16 / 30 zł300 / 1000 ml

N
O

L
O

MOJITO 29 zł
rum / sok z limonki / cukier trzcinowy / mięta

250 ml

300 ml 14 zł

MOJITO 0% 24 zł
sok z limonki / cukier trzcinowy / mięta 

250 ml

PASSION MARGARITA 32 zł
tequilla / triple sec / puree z marakuji / sok z
limonki

150 ml

CUBA LIBRE 29 zł
rum / cola / sok z limonki

250 ml

NEGRONI 32 zł
campari / vermuth / gin / skórka z pomarańczy

100 ml

WINO DOMU CONQUESTA
wytrawne / Chardonnay / Hiszpania /
Castilla-La Mancha.

70 zł

18 zł

25 zł

WINO DOMU CONQUESTA
wytrawne / Merlot / Hiszpania / 
Castilla-La Mancha

70 zł

Zapytaj o nasze Drzewko Szczęścia!

Zapytaj o nasze Drzewko Szczęścia!

14 zł

14 zł

KAWA MROŻONA
syrop waniliowy lub cynamonowy /
bita śmietana

19 zł250 ml
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	zupy
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	ser żółty / zapiekana pod plackiem z pizzy
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	sałatki
	SAŁATKA Z PIKLOWANĄ KALAREPĄ
	pomidory / straciatella / orzeszki pinii / dressing z musztardą francuską / grzanki
	45 zł

	SAŁATKA Z KREWETKAMI I OSCYPKIEM
	mix sałat / ogórek / ‘Nduja / pomarańcza / vinaigrette z musztardą francuską
	51 zł

	SAŁATKA CEZAR Z KURCZAKIEM
	sałaty / boczek /Grana Padano /sos Cezar/ grzanki


	dania główne
	RISOTTO ZE SZPARAGAMI
	52 zł
	buratta / pecorino romano / natka pietruszki
	Polecamy lekkiego Rieslinga



	FILET Z KARMAZYNA
	arancini z anchois / puree z zielonego groszku i szczawiu / młoda marchew
	Świetnie komponuje się z włoskim Trebbiano

	68 zł
	54 zł

	FILET Z KURCZAKA Z SOSEM VELOUTÉ
	fasolka szparagowa / groszek zielony /  pieczarka brunatna / ziemniaki potatki
	Klasycznie do drobiu – Chardonnay!

	69 zł

	PIERŚ Z KACZKI Z RABARBAREM
	gnocchi z szałwią  / rabarbar kandyzowany z chilli /  mięta / bazylia / sos demi-glace
	Idealnie pasuje do tego dania nasze Montepulciano


	KOTLET SCHABOWY
	ziemniaki / ogórek małosolny z straciatellą /  olej koperkowy
	Zbalansuje go świeże i lekkie Chardonnay

	59 zł

	ROLADA WOŁOWA
	kluski śląskie / modra kapusta
	63 zł
	Śląska tradycja dobrze komponuje się z włoskim Montepulciano



	pasta
	SPAGHETTI CARBONARA
	44 zł
	guanciale / Grana Padano / żółtko jaja /  pietruszka / pieprz młotkowany


	RAVIOLI ZE SZPARAGAMI
	45 zł
	szczaw / grana padano / sos śmietanowy na bazie wina


	TAGLIATELLE Z KREWETKAMI
	52 zł
	czosnek / natka pietruszki / białe wino


	LASAGNETTE BOLOGNESE
	52 zł
	mięso wołowo-wieprzowe / makaron własnej produkcji / tłuczone pomidory / chips z grana padano
	danie pikantne
	danie wegetariańskie



	pizza
	51 zł
	SALAME TARTUFO
	salami z truflą / mozzarella / groszek zielony /  śmietana / pasta z trufli / grana padano /  rukola / czosnek

	TESORO
	61 zł
	mozzarella fior di latte / Po wypieku: rukola /  prosciutto cotto / burrata / pistacje / grana padano / bazylia


	MARGHERITA
	34 zł
	pomidory San Marzano / mozzarella fior di latte /  grana padano / oregano / bazylia

	45 zł

	CAPRICIOSA
	pomidory San Marzano / grana padano /  mozzarella fior di latte / prosciutto cotto /  pieczarki / karczochy / bazylia / oregano

	CARBONARA
	46 zł
	mozzarella fior di latte / grana padano /  guanciale / czosnek. Po wypieku: żółtko /  świeżo mielony pieprz / świeża pietruszka


	NAPOLI
	45zł
	pomidory San Marzano / mozzarella fior di latte /  salami napoli / grana padano / czosnek /  oliwki / bazylia


	SALAME TOSCANO
	46 zł
	pomidory San Marzano / mozzarella fior di latte / grana padano / salami napoli / czerwona cebula /  czosnek / bazylia

	47 zł

	TRE CARNI
	pomidory San Marzano / mozzarella fior di latte /  grana padano / salami spianata / salami napoli /  guanciale / świeża pietruszka
	47zł

	DIAVOLA E GORGONZOLA
	pomidory San Marzano / mozzarella fior di latte /  spianata picante / ‘Nduja di Spilinga / gorgonzola /  grana padano / karmelizowana szalotka


	desery
	BEZA Z OWOCAMI
	29 zł
	mus mascarpone z maliną, sorbet miętowy


	TIRAMISU CLASSICO
	mascarpone / biszkopt /  kawa / kakao /  amaretto / sos waniliowo - migdałowy
	29 zł

	CRÈME BRÛLÉE
	chłodnik  z truskawki
	28 zł
	46 zł


	napoje zimne
	NAPOJE GAZOWANE
	10 zł

	KROPLA BESKIDU
	10 / 15 zł
	gazowana / niegazowana


	FUZE TEA
	cytryna / brzoskwinia
	10 zł

	CAPPY
	10 zł
	pomarańcza / jabłko


	RED BULL
	14 zł

	WODA Z CYTRUSAMI
	20 zł
	podana z miętą, gazowana / niegazowana


	LEMONIADA DOMOWA
	16 / 30 zł
	cytryna-mięta / brzoskwinia / kwiat bzu-limonka


	SOK ŚWIEŻO WYCISKANY
	pomarańcza / grejpfrut / mix
	19 zł
	19 zł


	napoje gorące
	ESPRESSO / DOPPIO
	8 zł / 10 zł

	AMERICANO
	10 zł

	AMERICANO DUŻE
	12 zł

	FLAT WHITE
	14 zł

	CAPPUCCINO
	14 zł

	CAFE LATTE
	15 zł

	HERBATA
	14 zł
	czarna / earl grey / rooibos / zielona / owocowa


	NOLO

	koktajle
	23 zł
	HUGO VIRGIN SPRITZ 0%
	28 zł

	APEROL SPRITZ 0%
	prosecco 0% / aperol 0% / pomarańcza
	24 zł

	MOJITO 0%
	sok z limonki / cukier trzcinowy / mięta

	APEROL SPRITZ
	prosecco / aperol / pomarańcza

	HUGO SPRITZ
	MOJITO
	rum / sok z limonki / cukier trzcinowy / mięta
	29 zł
	32 zł

	PASSION MARGARITA
	CUBA LIBRE
	29 zł


	piwo
	LANE
	MARCOWE
	19 zł

	ŻYWIEC
	18 zł

	BUTELKA
	WEIZEN
	19 zł

	LAGER
	ŻYWIEC 0%
	16 zł


	wino
	99 zł
	360 zł
	120 zł
	160 zł
	160 zł
	110 zł
	120 zł
	160 zł
	220 zł
	MUSUJĄCE
	Cabert Violino Cuvee
	18 zł
	Glera / Włochy / Friuli

	J.Ch. Delavenne Grand Cru

	BIAŁE
	VENEA VITALI
	wytrawne /Trebbiano / Włochy / Abruzja

	VILLA SAN MARTINO
	TERRE PASSERI
	CZERWONE
	VENEA BURBERO
	NEGROAMARO
	VILLA SCHINOSA
	wytrawne / Primitivo / Włochy / Apulia



